
CATERING



Kinoa Tabule Salatası 
roka, nohut, maydanoz, nane, salatalık ve 
vinaigrette sos

Izgara Free Range Tavuk Cobb Salatası 
avokado, dana jambon, yumurta, 
tulum peyniri ve Lapsang vinaigrette sos

Mercimek & Avokado Salatası 
rezene, nohut, turp, domates , havuç ve 
vinaigrette sos 

Çikolatalı-Espressolu Tart

Çilekli Profiterol

Su-Soda

Sade, Çilekli ve/veya Naneli Limonata

Organik Meyve Suyu

Börülce Salatası 
Akdeniz yeşillikleri, roka, avokado ve zeytinyağı-limon sos

Füme Norveç Somonu Salatası 
avokado, roka, dereotu ve vinaigrette sos

Izgara Free Range Tavuk Cobb Salatası 
avokado, dana jambon, yumurta, tulum peyniri ve 
Lapsang vinaigrette sos

Bu�alo Mozzarella & Domates Tartine 
roka ve fesleğen pesto sos 

Jambon de Paris & Kars Gravyeri Tartine 
üç hardal sos

Avokado & Humus Tartine 
salatalık, turp ve baharatlı tahin

Karamelli Granola Tart

Taze Meyveli Tart

Brownie

Su-Soda

Sade, Çilekli ve/veya Naneli Limonata

Organik Meyve Suyu

Füme Norveç Somonu Tartine 
avokado, dereotu ve Akdeniz yeşillikleri 

Roast Beef Tartine 
kapari çiçeği ve hardal sos 

Bu�alo Mozzarella & Domates Tartine 
roka ve fesleğen pesto sos

Belçika Usulü Wa�e 
organik çikolata, bal ve mevsim meyveleri ile

Bademli-Kayısılı Tart

Çilekli Tart

Sürülebilir Organik Belçika Çikolatası 
çilek ile

Su-Soda

Sade, Çilekli ve/veya Naneli Limonata

Organik Meyve Suyu

ÖZEL SET MENÜLER

*Salatalar mini tabaklarda kişi sayısına göre hazırlanır ve tüm tartine çeşitlerinden 10 parça servis edilir.

Salata-Tartine-Tatlı Menüsü Tartine-Tatlı Menüsü 

Salata-Tatlı Menüsü  



Soğuk Lezzetler
Kinoa Tabule Salatası 
roka, nohut, maydanoz, nane, salatalık ve vinaigrette sos

Salata Garnitürleri
Akdeniz Yeşilikleri, Roka Salatası, Domates, Salatalık, 
Zeytin, Mısır, Kornişon, Sarımsaklı Kıtır

Sıcak Lezzetler
Çorba
Mantarlı Piliç Sote
Bademli Pilav
Sote Mevsim Sebzeleri

Tatlı 
Meyveli Profiterol

İlave olarak
Organik Ekmek Çeşitleri
Su-Soda
Meşrubatlar
Sade, Çilekli ve/veya Naneli Limonata
Organik Meyve Suyu

Soğuk Lezzetler
Avokado & Humus Tartine 
salatalık, turp ve baharatlı tahin
Izgara Free Range Tavuk Cobb Salatası 
avokado, dana jambon, yumurta, tulum peyniri 
ve Lapsang vinaigrette sos
Mercimek & Avokado Salatası 
rezene, nohut, turp, domates, havuç ve 
vinaigrette sos

Salata Garnitürleri
Akdeniz Yeşillikleri, Roka Salatası, 
Domates, Salatalık, Zeytin, Mısır, 
Kornişon, Sarımsaklı Kıtır

Sıcak Lezzetler
Çorba
Sebzeli Köfte domates sos ile 
Taze Baharatlı Patates Sote 
Free Range Tavuk ve Sebze Ragu

Tatlı 
Çilekli Tart 
Brownie 
Mevsim Meyveleri

İlave olarak
Organik Ekmek Çeşitleri
Su-Soda
Meşrubatlar
Sade, Çilekli ve/veya Naneli Limonata
Organik Meyve Suyu

AÇIK BÜFE 

Menü 1 Menü 2



Füme Norveç Somonu Tartine 
avokado, dereotu ve Akdeniz yeşillikleri

Beyaz Peynirli Simit Sandviç 

Açma Sandviç 

Kurutulmuş Domatesli Tam Tahıllı Sandviç 

Brownie

Belçika Usulü Wa�e 
organik çikolata, bal ve mevsim meyveleri ile

Taze Meyve Salatası

Peynirli ve Tahıllı Kıt Kıt

Elma 

Organik Kahve ve Çay Çeşitleri

Sade, Çilekli ve/veya Naneli Limonata

Meşrubatlar 

Organik Meyve Suyu

Beyaz Peynirli Simit Sandviç

Açma Sandviç 

Double Çikolatalı Mu�in 

Dereotlu Mu�in

Granola Parfe 
organik yoğurt ve mevsim meyveleri ile

Croissant

Çilek 

Organik Kahve ve Çay Çeşitleri

Sade, Çilekli ve/veya Naneli Limonata

Organik Meyve Suyu

Menü 1   Menü 2 

ÇAY SAATI MENÜLERI



Croissant 
sade/çikolatalı 
Danish 
üzümlü/peynirli-bademli
Mu�in 
elmalı-tarçınlı/peynirli-dereotlu
double çikolatalı
Açma
Tahıllı Simit
Organik Ekmek Sepeti 
tam buğday unlu, baget, fındıklı-üzümlü flüt
Organik Kahve ve Çay Çeşitleri
Taze Sıkılmış Portakal Suyu

Peynir Çeşitleri Tepsisi 
Dana Jambon 
Domates-Salatalık 
Zeytin
Bal-Kaymak
Organik Reçel Çeşitleri 
Organik Sürülebilir Belçika Çikolatası
Organik Ekmek Sepeti 
tam buğday unlu, baget, fındıklı-üzümlü flüt
Organik Kahve ve Çay Çeşitleri
Taze Sıkılmış Portakal Suyu

ÖZEL KAHVALTI MENÜLERI

Kontinental Klasik 

Kahvaltılık Ürünler
Kahvaltı Tabağı 
beyaz peynir, keçi peyniri, eski kaşar, Kars 
gravyeri, dana jambon, yeşil-siyah zeytin, 
domates, salatalık, bal-kaymak
Belçika Usulü Wa�e organik çikolata, bal 
ve mevsim meyveleri ile  
Taze Meyve Salatası   
Granola Parfe organik yoğurt/süt ve 
mevsim meyveleri ile  
French Tost 
brioche ekmeği, tarçın ve bal  
Keçi Peynirli Brioche fırınlanmış brioche 
ekmeği, incir ve bal   
Fırınlanmış Kaşar Peynirli Croissant 
Akdeniz yeşillikleri ile   
Dana Jambon Crostini 
baget ekmek dilimleri üzerinde fırınlanmış 
domates, jambon ve kaşar peyniri  

Organik Yumurta ve Omletler
Haşlanmış Yumurta   
Sahanda Yumurta 2 adet yumurta ile   
Scrambled Eggs çırpılmış yumurta   
Menemen   

Fesleğen Pesto Soslu ve 
Parmesan Peynirli Omlet   
Beyaz Peynirli Omlet   
Jambon ve Kaşarlı Omlet   

Fırın Ürünleri
Croissant  
Çikolatalı Croissant   
Brioche   
Mu�in 
elmalı-tarçınlı/peynirli-dereotlu   
double çikolatalı   
Danish 
üzümlü
peynirli-bademli   

Ekmekler
Organik Ekmek Sepeti tam buğday unlu, 
baget, fındıklı-üzümlü flüt   
French Roll   
Baget   
Tam Buğday Unlu/Çavdarlı   
Zeytinli   
Fındıklı-Üzümlü Flüt   
Beş Tahıllı üzümlü/üzümsüz    

À LA CARTE KAHVALTI MENÜSÜ



Le Pain Quotidien markası Belçikalı şef Alain Coumont’un yemeğe duyduğu tutkunun yanı sıra lezzete ve kaliteye verdiği 
önemle ortaya çıktı. Coumont, Belçika’da küçük bir çocukken, sayısız saatlerini sandalyesinin üzerinde, büyükannesinin 
ekmek yapışını izleyerek geçirirdi. Daha sonra Brüksel’de genç bir şef olan Alain Coumont, çalıştığı restoran için uygun 
ekmeği bulamayınca kaliteye olan tutkusuyla çocukluğunun ekmeklerini yapabilmek için küçük bir fırın açmaya karar 
verdi ve ilk fırınını Brüksel’de açtı. Fırınının adını ‘taze, günlük ekmek’ anlamına gelen ‘Le Pain Quotidien’ koydu ve fırın 
Brükselliler tarafından büyük beğeni topladı. 

Coumont sadece ekmek üretmekle kalmadı, özel ve lezzetli ekmekleri ile birlikte sunabileceği çorba, salata ve tartine 
servisine de başladı. Daha sonra bir sokak pazarından uzun ahşap bir masa alarak misafirlerine yemek servis etmeye baş-
layınca, Le Pain Quotidien’in topluluğa açık ilk “paylaşılan masa”sı da böylece ortaya çıkmış oldu. İlk mağazasını 1990’da 
Brüksel’de açan Le Pain Quotidien, bugün 19 farklı ülkede, 146 mağazasıyla faaliyet göstermektedir. 

Siparişleriniz için: 
dl_catering.tur@alshaya.com
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HIKAYEMIZ




